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KEREVIZLI PIRASA (TERBIYELI)

2000 gram pirasa

500 gram kereviz koki
200 gram koyun désl
120 gram sadeyag|, ya da margarin (6 ¢corba kasigi)
150 gram sodan (2 orta)
3 bardak su ya da et suyu
Tuz _

TERBIYESI:

2 yumurta

1/2 limonun suyu

1/2 bardak pirasa suyu

1 Bir tencereye; 1 silme ¢orba kasigi sadeyagi, ya da margarin ki¢ik kesilmis 2 orta bas sodan ile, kugbagi
dogranmig doés tarafindan 200 gram koyun eti koyarak, et ve soganlar sularini salip da tekrar ¢ekinceye kadar
orta ateste arada bir karistirmak suretiyle 20 - 30 dakika pisirmeli, sonra etlere, 6 bardak su ,ya da et suyu ile 2
tath kasig da tuz katarak tencerenin kapagini kapatmali, 1 saat kiiclk ateste pismeye birakmalidir.

2 Bir saat sonra, tencereye; ¢ok yesil ve plskilll taraflar kesilmis, Ust iki sira kabuklari soyulmus ve yarim
parmak kalinhginda pargalara kesilmis 1500 gram pirasa, ile soyulmus ve yarim ay seklinde ve yarim parmak
kalinhginda dogranmig 500 gram kereviz kdkinl koyarak, pirasa ve kerevizler iyice pismis bir hal alincaya
kadar orta kuvvetteki ateste asadi yukari 1 saat pisirmeli ve tencerenin icinden yarim bardak kadar suyunu
almali ve bir tarafa birakmalidir.

3 Sonra, bir kusaneye; 2 adet yumurta ile yarim adet limonun suyunu koyarak, Ug¢ - bes defa ¢alkadiktan sonra,
buna azar azar olmak Uzere yarim bardak pirasanin suyunu katmali ve karigtirmak suretiyle her ikisini
birbirleriyle calkamah, sonra da bu terbiyeyi, kicUk atesteki pirasalara katarak, ancak ¢ tagim kaynattiktan
sonra servis yapmalidir.
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