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KUZU CIFTLIK KEBABI

Malzeme;

1 kilo but ve kol tarafindan kuzu eti
3 bas sogan

3 ¢corba kasigi margarin

3 adet iri domates

3 adet biber

3 demet taze sogan

1 er demet dereotu, maydanoz,
tuz ve kekik

Yapiligl;

Once eti hazirlayalim ya da kasaba hazirlatalim, kuzu etinin yassi ve ince kesilmis olmasi gerekiyor. Pigirme
kabina margarini atalim, yarim daire seklinde dogranmis kuru sogani ilave edelim, harli ateste karistirarak
pisirelim, Uzerine hazirladigimiz eti ve taze sogani ve biberi koyalim. Et suyunu salinca kabugu soyulmus ince
dogranmis domatesi ince kiyilmig maydanoz ve dereotunu, karabiber, tuz ve kekidi koyalim. Pisirme kabinin
kapagdini kapatalim 25 dakika kadar orta ateste pisireleim, sicak olarak servis yapalim.
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