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YOGURT CORBASI

1 kase orta boy yogurt

1 avug piring

1-2 kaslik un

1 yemek kasigi nane

2 yemek kasi§i tereyagi

1 cay kasigi kirmizi pul biber
6 su bardagi su

Yikanip ayiklanan piring kaynamakta olan suya atilir ve pirin¢cler yumusayincaya kadar pisirilir. Diger tarafta
yogurdun icine un ilave edilir, iyice ¢irpilir. Yavas yavas, ¢evire gevire piringli suya ilave edilir. Kaynayana kadar
cevirme islemine devam edilir. 5 dakika kadar kaynadiktan sonra atesin alti kapatilir, servis edilecedi zaman
Uzerine hafifce kizdirimig tereyaginda ¢evrilmis kirmizi pul biber ve nane ilave edilir.

ML® Yogdurt Corbasi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:3384 « adi:Yogurt Corbasi « génderen:Kezban « indirme tarihi:25.04.2024 - 02:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurt-corbasi-vt2723
https://tr.ml.md/yogurt-corbasi-vt647
http://www.tcpdf.org

