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TERBIYELI TAVUK CIGERI CORBASI

2000 gram tavuk suyu (8 bardak)
1 tavugun kati ve cigeri

60 gram un (1 kahve fincani)

1 haslanmis havug

2 yumurta

Tuz

1/2 limon

1 Tencereye tepeleme dolu 1 kahve fincani un koyduktan sonra, hazirlanmis soguk bir halde 8 bardak tavuk
suyunu azar azar ve sicim gibi akitmak ve bir taraftan da telle hizlica karigtirmak suretiyle bitin suyu
tenceredeki una karistirmall buna, tavugu pisirirken haglamis oldugumuz tavuk katisi, cigeri ve 1 adet de
haslanmis havucu ¢ok kiguk pargalara dogranmis olarak ilave etmeli, sonra da tencereyi atese oturtarak
kaynamaya birakmalidir.

2 Sonra, bagka bir tencereye; 2 adet yumurta ile yarim limonun suyunu koyarak, tel ya da catalla bir dakika
¢irpmali, sonra da bu limonlu yumurtalara her defasinda yarimsar kepgeden fazla olmamak Uzere, kaynamakta
olan unlu tavuk suyundan katmak ve bir taraftan da hizlica ¢irpmak suretiyle bitin suyu limonlu yumurta
tenceresine aktarmali ve tencereyi tekrar atese oturtarak, ancak bir dakika kadar ateste birakmali ve kdseye
koyarak servis yapmalidir.
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