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PATATES PURESI SALATASI

1000 gram sari patates

1/2 kahve fincani limon suyu
2 adet yumurta sarisi

5 bardak su

1 klicUk sogan

20 adet siyah zeytin

1/4 demet dereotu

Tuz

3 Kahve fincani zeytinyagi

1 Kabuklari soyulmus, dérde bélinmas, icinde 5 bardak su olan tencereye atarak yumusayincaya kadar asagi
yukari 15-20 dakika haglanmig, sulari iyice stizliimis 1000 gram patatesi, sogutmadan pompres ya da et
makinesinden gecirmek veya catalla iyice ezmek suretiyle pure haline getirmeli, sonra da pire halindeki bu
patateslerin sogumamasi i¢in bunlari ilikga bir blylk kase veya tencereye almalidir. (Pireyi kesinlikle
sogutmamalidir. Aksi halde yag yedirilemez.)

2 Sonra tenceredeki bu sicak plreye; 3 kahve fincani zeytinyadi ilave ederek, bir kasikla iyice bastirmak
suretiyle patateslerin yagi iyice gekmesini saglamali, sonra bunlara; 2 tath kasigi tuz, 2 adet taze yumurta sarisi,
her ikisi de gayet ince kiyilmig 1 kliclkbas sogdan ile yarim demet dereotu, bir buguk kahve fincani limon suyu
katarak, tekrar hepsini iyice karistirdiktan sonra salatay tabaga almali ve etrafini da gekirdekleri ¢ikariimig
yarimsar zeytinle sislemeli ve servis yapmalidir.

ML® Liones Patates icin tiklayin
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