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VEZIR PARMAGI

2 Yumurta

1 Bardak Seker

2 Kase Un

1 Tath Kagigi Targin

1 Paket Vanilya

1 Paket Kabartma Tozu
1 Paket Margarin
Serbeti igin :

3 Su Bardagi Seker

3,5 Su Bardag Su

Yagi eritip sogumasini bekleyin. 1 bardak seker ilave edin, 2 kase un, 1 tatl kasidi tar¢in, 1 paket vanilya,1
paket kabartma tozu ve yumurtalardan birinin sarisini tathinin Gizerine strilmek Uzere ayirdiktan sonra
yumurtalar ekleyip hamur kivamina getirin. Eliniz yardimiyla oval seklinde yuvarlayip az margarin strtlmas
tepsiye dizin.Catal yardimiyla Ustiini sekillendirdikten sonra 1 yumurtanin sarisini Gzerine surip firinda
pembelesinceye kadar pisirin. Sicak serbet tizerine dokilip sodutulduktan sonra servise hazirdir.

ML® Vezir Parmadi icin tiklayin
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