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KUZU CIGERI CORBASI

Malzemesi:

1 demet yesil sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1/2 kg. domates

4 bardak et suyu

1 kuzu cigeri

ince dogranmig maydanoz ve dereotu
tuz

karabiber.

Hazirlanisi:

Soganlari findik blyUkligtnde dograyin. Bir tencerenin icinde 1 ¢orba kasidi yagda 6ldurin. Domatesleri soyup
cekirdekleri gikarin. Ufak dograyarak et suyuyla birlikte yag ve sogana ilave edin. Kisa middet pisirin. Cigerleri

bezelye blyukliginde dograyin, yagin kalan kisminda kizartin ve et suyuna maydanoz, dereotu, tuz ve biberle

birlikte ilave edin. 15 dakika hafif ateste tutun.
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