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TUZLU KURABIYE

1 su bardagi sivi yag

1 tath kasidi tuz

1 paket margarin(eritiimeyecek)

1 paket kabartma tozu

1 tath kasigi seker

2 yumurta

1 su bardaginin altindan iki parmak limon suyu (Ustu su ile doldurulacak)
Alabildigi kadar un

Sivi yagi, margarini, limon suyunu, iki yumurtanin beyazini, kabartma tozunu, tuzu, sekeri unla beraber karigtirin
kulak memesi yumusgakiigi kivaminda hamur elde edin. Hamura istediginiz gekli verin (yuvarlak,orgi sekli vb...)
Iki yumurtanin sarisini da Uzerine sUrUn. Isterseniz lizerine susam ve ¢orek otu serpebilirsiniz. Firinda 180
dereceye koyun. Kizarinca ¢ikarin.
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