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KIRLANGIC CORBASI

Malzemesi:

1 adet kirlangig balidi
2 adet orta boy havug
2 adet orta boy patates
1 yumurta

1 limon

Hazirlanisi:

Baligi temizledikten sonra, pargalara bdlin ve 2 bardak su ile haglayin. Bu arada havucu ve patatesi soyup,
kicUk parcalar halinde kesin. Biraz su ilave edip, ayri bir tencerede haglayin. Balik haglandiktan sonra, stizgeg
ile balik pargalarini sudan ¢ikarin. Suyu stzup bagka bir tencereye alin. Baligin kemiklerini ve kilgiklarini ¢ikarip
etini kligUk pargalar halinde bélin. Havucu, patatesi ve balik parcalarini bagka bir tencereye aldiginiz balik
suyunun i¢ine koyun. Margarini ilave edip, 15 dakika kadar hepsini birlikte pigirin. Yumurta sarisini ve limon
suyunu bir kabin iginde ¢irpin. Gorbaya ilave edip, karistirin ve hemen servis yapin.
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