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TAS KEBABI

1 kg. kuzu eti

2 adet blyik domates
2 adet biyik bas sogan
2 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJi salgca

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 adet sivri biber

Tuz

Karabiber

Soganlar yemeklik dogranir. Tencerede eritilen yagda pembelestirilir, igine etler ve sarimsaklar atilir. Hepsi
birlikte kavrulur, igine dogranmig domatesler atilir ve suyunu gekinceye kadar kavurma iglemi devam eder.
Uzerine su ilavesi ve ibberler atilarak etlerin iyice pismesi saglanir. Etler tamamen pisince igine karabiberi ve
tuzu ilave edilir, igindeki biberler ¢ikartilir. Tas kebabi patates puresi ile servis yapilir.
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