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KADAYIFLI MUHALLEBI

250 gr tel kadayif

1 litre st

1 su bardag pirin¢ unu

1 su bardagi seker

3 corba kasigi tereyagi

Kadayif didiklenerek kii¢lik pargalara ayrilir. 2 gorba tereyaginda agik kahverengini alana dek kavrulur. Diger
yandan sit, seker ve piring unu kivam alana kadar pisirilir. Uzerine 2 ¢orba kagigi tereyagdi katilir. Mikserle 5
dakika ¢ekilir. Kadayifin yarisi bir kaba bastirarak konur. Uzerine muhallebi yayilir. Kalan kadayif da
muhallebinin Uzerine yerlegtirilir. Buzlukta 2 saat dondurulduktan sonra servise sunulabilir.

ML® Muhallebili Kadayif icin tiklayin

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 19.07.2016
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