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PRATIK TAVSIYELER

- Sofra musambasi yari yariya sirke ve st ile hazirlanmig bir karisim ile silinip ardindan yumusak bir bezle
kurulanirsa piril piril ve tertemiz olur.

- Aliminyum kaplarda yumurta kaynatirken, kaynayan suyun i¢ine bir yemek kasigi sirke konursa kabin
kararmasi énlenmis olur.

- Porselen caydanliklar karbonata bulanmig temiz bir bez ile silinirse, ¢ay lekeleri daha ¢abuk ¢ikar ve porselen
eski parlakligini alir.

- Birbirinin igine girip sikisan bardaklari ayirmak icin alttaki bardagi sicak su igine sokup, Usttekine de soduk su
konursa kolayca ayrilirlar.

- Oda hararetinde olan yumurtalarin beyazlari ¢irpilinca daha kolay ve guizel kabarir.

- Tavaya sinen balik kokusunu gidermek icin, tavayi sicak sabunlu su ile yikayip duruladiktan sonra, iginde bir
miktar sirke kaynatip, tekrar yikayip durulamaldir.
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