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KREM SANTILI KEK

Krem santiyi ve 1 su bardagi buzdolabinda sodutulmus sitl mikser ile 2-3 dakika ¢irpin. 4 yumurta ve 1,5 su
bardag toz sekeri bir ¢atal yardimi ile kar haline gelinceye kadar ¢irpin. Catal ile ¢irpmaya devam ederek
siraslyla 1 ¢ay bardagi sivi yag, ¢irpilmis krem ganti, 1 su bardagr dévilmiig ceviz, 2,5 su bardagi un ve 1 poset
hamur kabartma tozu ilave edin. lyice karigtirdiktan sonra elde ettiginiz yumusak hamuru yaglanmig 24x38 cm
Olgulerindeki tepsiye doékiin ve 170°C ye i1sitiimis finnda 20-25 dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:32773 « adi:Krem Santili Kek « génderen:dmercik « indirme tarihi:24.04.2024 - 02:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/krem-santili-kek-vt2081
http://www.tcpdf.org

