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TARHANA CORBASI

Yarim bardak kuru tarhana
6 bardak soguk su

4 corba kasigi tereyagi

1.5 ¢orba kagigi nane

1 cay kasigi kirmizi biber
Yeteri kadar tuz

Tarhanayi su ile ezip tuz katin ve 10 dakika kadar kaynatin. Yagi eritip naneyi ve kirmizi biberi ekleyin. Birkag
kez karistirdiktan sonra gorbanin Gzerinde gezdirin.

ML® Yogurtlu Tarhana Corbasi icin tiklayin
ML® Yogurtlu Tarhana Corbasi (gbrsel)
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