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SEFTAL| RECELI

1 kg seker
1 kg yarma geftali
1 adet limonun suyu

Seftalileri bir tllbente koyun, kaynar suya daldirip gikarin ve hemen ardindan soguk suya sokup ¢ikarin.
Seftalilerin kabugunu soyduktan sonra ve ikiye bollip, ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Celik bir tencereye malzemeyi, bir
sira seftali, bir sira toz seker olacak sekilde yerlestirin. En Uste seker serptikten sonra bir glin kadar, sekerin
meyvelerin suyunda erimesi igin bekleyin. Sonra orta ateste, regel kivamini buluncaya dek kaynatin. Regel
kivamini buldugunda, limon suyunu tencereye bosaltin ve hafif karigtirildiktan sonra 3 dakika kadar daha
kaynatip, atesten alin, sogumaya birakin. Sonra kuru cam kavanozlara bosaltin, sogudugunda kavanozlarin
kapaklarini kapatip, serin bir yerde muhafaza edin.
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