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SUTLU KEK

4 yumurta

1 bardak sivi yag

1 bardak margarin

1 bardak siit

4,5 bardak un

1 paket kabartma tozu
3 bardak toz seker

1 kasik kakao

Yumurta ile toz sekeri mikserleyin.igine stli ve yaglari ilave edin. Sonra unu ilave edinve en son kabartma
tozunu ilave edin. Ustilne limon sikin, kabina bosaltip 45 dakika pisirin. Isteyen ceviz ve Gziimde ilave edebilir.
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