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PEZIK (PAZI) MIHLAMASI (GIRESUN)

Giresun il Kiiltiir ve Turizm MidurlGgii

1 bag pezik (pazi)

3 adet sogan

4 adet yumurta

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 fincan sivi yag
karabiber

tuz

Pezik yikanip, ayiklandiktan sonra dogranarak, haslanir ve siiziilir. ince dogranmis sogan yagda B
pembelesinceye kadar kavrulur. Buna haglanmis pezik eklenerek karigtirilir. Tuzu ve karabiberi atilir. Uzerine
yumurtalar kirilir. Pisene kadar hafif ateste tutulur.

Osmanli saray mutfaginda pisen, ¢ok sevilen bir yemektir mihlama. En énemli dzelligi cok kisik ateste pisiyor
olmasidir.
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