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ZEYTINYAGLI KURU BORULCE (AYDIN)

Aydin [l Kiiltir ve Turizm Midarlag

500 gr. kuru bérilce

2 adet sogan

1 cay kasigi salca

1 ¢orba kasigi kirmizi biber
1 cay kasigi tuz

1,5 cay bardag@i zeytinyagi
2,5 bardak su

Bérilceler bir giin dnceden suda bekletildikten sonra kaynatilir ve diger malzemelerin ilave edilmesi i¢in
bekletilir. Ayri bir tencerede zeytinyadi igerisinde ince kiyllmis sogan ve salca kavrulur. Kirmizi biber ve tuz ilave
edilerek kaynatilan bérllce tencerenin icine dokultr. 10-15 dk daha kaynatilan bérilce ocaktan alinarak servis
yapilir. daha ¢ok kis aylarinda yapilir.

ML® Zeytinyagh Borilce icin tiklayin
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