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BIBER TURSUSU (SIRKEDEN)

MALZEMELER

1 kg sivri biber

1 demet maydanoz koku
5 su bardagi su

5 su bardagi sirke

6 dis sarimsak,dévilmus
1/4 su bardag sivi yag

1 corba kasigi kirmizibiber
2 ¢orba kagsiJi tuz

HAZIRLANISI )

Sivri biberleri yikayip, saplarini temizledikten sonra bir cam kavanoza yerlestirin. Uzerine bir demet maydanozun
kékinl baglayip koyun, biiylkge bir tencereye su, sirke sarimsak, tuz ve kirmizibiber koyup, orta atege
yerlestirin. Karigimi bir tagim kaynattiktan son tencereyi atesten alip rafine yadi katin ve kendi halinde ilinmaya
birakin.

Karisim ilininca kavanozdaki biberlerin zerine ddkip, kavanozun adzini sikica kapatin. Kavanozu serin ve
nemsiz bir ortamde de 15 giin beklettikten sonra, tursunuzu servis yapin.
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