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SEFTAL| RECELI

1 Kg sert seftali

1 Kg toz seker

1 Adet limon limonun suyu
1 Tatl kagigi vanilya

Seftalilerin kabuklarini soyup, cekirdeklerini gikartin. ince ince dilimleyin.

Derin bir tencereye toz sekeri koyun.

Toz sekerin Uzerini gegecek kadar su ilave edip serbet kivamina gelinceye kadar kaynatin.

Dilimlediginiz seftalileri hazirladidiniz serbete ilave edip 2-3 dakika kaynatin. Serbeti cekmesi igin bir gece
bekletin. Daha sonra serbetin icinden ¢ikartip bagka bir kabin i¢ine alin.

Serbeti koyulasincaya kadar kaynatip limon suyu ve seftalileri ilave edin.1-2 dakika kaynadiktan sonra ocagin
altini kapatin.

Sicak olarak regel kavanozuna bosaltin. Sojuyuncaya kadar agzini kapatmayin.

Not: Seftali, yumusak bir meyve oldugu i¢in fazla kaynatilirsa gok ¢abuk dagilir.

Fotograf "nur bebek" tarafindan génderildi. 15.04.2019
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