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SEBZELI TAVUK

2 su bardagi piring

2 parga tavuk gégsu
1 su bardagi bezelye
1/2 kg mantar

1 adet sodan orta boy
karabiber

tuz

2 adet orta boy havug

Tavuk haglanir ve kiicUk parc¢alar halinde dogranir. Sebzelerde ki¢ik pargalar haline getirildikten sonra énce
havug sonra sogan mantar ilave edildikten sonra pembeleginceye kadar pisirilir daha sonra bezelye ve piring
konularak biraz daha kavrulduktan sonra yeteri kadar tavugun suyu konularak baharatlar ilave edilir
kaynadiktan sonra kisik ateste pigirilir.

ML® Briksellahanal Tavukgddsu icin tiklayin
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