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PORTAKAL RECEL]

1.5 kg seker

1 kg portakal

3 su bardagi su

2.5 corba kasigi limon suyu

Portakallarin kabuklarini bir bigak yardimiyla hafifce kaziyip, kaynar suda yumusayincaya dek haglayin. Sonra
kevgirle sudan alip sogutun.

Soguduktan sonra portakallari yarim santim genigliginde, ikibuguk santim uzunlugunda parc¢alar halinde
dograyin. Portakallarin ¢ekirdekleri ¢ikarin. Diger yanda bir tencerede ¢ su bardadi su ve 1.5 kg sekeri orta
atese oturtun. Sekeri karistirarak eritin ve koyu bir surup kivaminai alincaya dek kaynatin. Sonra igine,
dogradiginiz portakal pargalarini atin ve regel iyice koyulasincaya dek kaynatin. Daha sonra iki gorba kasigi
limon suyunu karigima ilave edip, karistirin. Receli bir tasim daha kaynatin ve atesten alip sogumaya birakin.
Sonra kuru cam kavanozlara bosaltin, sogudugunda kavanozlarin kapaklarini kapatip, serin bir yerde muhafaza
edin.

ML® Kivi Receli icin tiklayin
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