—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PATATESLI KOL BOREGI

Malzeme

- 1 kg patates

- 150 g eski kasar rendesi q'2 demet maydanoz
- 2 demet dereotu

- 1 demet taze sogan

- 1 bardak yogurt

-100 g Sana

- 1 kg hazir yufka

- Tuz, karabiber

Hazirlanisi

Patatesleri haslayin. Maydanoz ve dereotunu ince ince kiyin. Taze soganlarin yesil kisimlarini ayirip dograyin.
Kagar peynirini rendeleyin. Haglanmig patateslerin kabuklarini soyup rendenin iri tarafi ile rendeleyin. Bir kapta
hepsini karistinin. 1 bardak yogurdu ekleyin. lyice karigtirin.

Sana yagini eritin. Borek tepsisini yaglayin. Yufkalari ortadan ikiye kesin. Yarim yufkayi fir¢a ile yaglayin. Diz
kenari boyunca harci yayin. Yufkay rulo seklinde ucuna kadar sarin. Rulonun ucu tepsinin tam ortasina gelecek
sekilde koyup spiral sarin. Diger yufkalari da ayni sekilde rulo yapin. Onceki spiral seklindeki rulonun ucundan
devam ederek etrafini sarin. )

Kalan erimis Sana yagdini Gizerine strtn. Onceden 200 derecede isitiimig firnin orta katinda Ustl kizarana kadar
yaklasik yarim saat pisirin. Sicak olarak servis yapin.

ML® Kol Boregi (Patatesli) icin tiklayin
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