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SEBZELI PILAV

Gerekli malzeme:
500 gr. piring,

3 biber (yesil ve kirmizi),
4 tane domates,

1 sogan,

1 kabak,

2 dis sarimsak,

50 gr. siyah zeytin,
1/2 bardak zeytinyad,
tuz,

rendelenmis peynir.

Hazirlanisi:

Biberlerin ¢ekirdeklerini gikartip klicUk ki¢uk dograyin. Sonra domateslerin kabuklarini soyun, ¢ekirdeklerini
¢ikartin ve dograyin. Kabaklar da yikayip dogradiktan sonra, bir tencereye zeytinyagini dékin. Sodan ve
sarmisadi rendeleyin. Birkag dakika pembelestirin. Biberleri ve dogranmis kabagdi ekleyin, iyice karistirin.
Kuguk kiliclk dogranmis domatesleri, tuzu, karabiberi ilave edin. Birka¢ dakika sonra, sebzelerin Ustiine
¢ikacak miktarda sicak su ilave edin. Tencerenin kapagini kapatin ve hafif ateste yaklasik 25 dakika pisirin.
Arada bir 6zenle karistirabilirsiniz.

Diger tarafta bol miktardaki ilik tuzlu suda beklettiginiz pirincleri de suyunu stizdikten sonra tencereye ilave
edin. Sebzeler ve piringler yeterince pistikten sonra ocaktan alin ve bir stire bekletin. llidiktan sonra servis
tabag@ina alip, Gzerini de ¢ekirdeksiz zeytinle sisleyin. Rendelenmis peynirle birlikte servis yapabilirsiniz.
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