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SUTLU IRMIK TATLISI

1 It. st

2 ¢orba kagig margarin

9 corba kagiJ! irmik

9 corba kasigi seker

2 ¢orba kasidi hindistancevizi
Vanilya

Bir tencereye seker, irmik, yag ve sut koyularak karigtirilir. Orta ateste koyulasincaya kadar karistirilarak
kaynatilir. Koyulastiktan sonra atesten alinip icerisine hindistancevizi ve vanilya konuluraka iyice karigtirilr.
Ardinda su yada gl suyu ile 1slatiimig sekilli bir kaba dokulir ve buz dolabinda 5-6 saat bekletilerek dondurulur.
Servis yapmadan 6nce blyik bir servis tabagina ters gevirilerek konulur ve keserek servis yapilir.
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