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DOMATES SOSU

300 gr. margarin

200 gr. kereviz (kip seklinde)
1 adet ince kiyilmig sarimsak
1 dal taze kekik

600 gr. domates piresi

1/2 cay kasigi tuz

3 It. et suyu

400 gr. havug (kip seklinde)
40 gr. rendelenmis sogan

1 adet defne yapragi

400 gr.un

50 gr. toz seker

1 ¢cimdik karabiber

Derin bir tavada margarini kizdirin. Havug, kereviz, defne yaprag, taze kekik, sogan ve sarimsagi ilave edip
hafifge kizartin. Unu katip sari meyane kivamina gelinceye kadar pisirip sogumaya birakin. Domates piresini
ekleyip kanistinin. Et suyunu bir tagim kaynatin. Sicak et suyunu hazirladiginiz un karigima patir olusmamasi igin
bir spatula ile strekli karistirarak ilave edin. Sekeri katip, tuz ve karabiberi ilave edip kisik ategte 1 saat dibine
tutmamasi igin sirekli karistirarak pigirin. Olustukca kdpagunu alin. Ince bir sizgegten gegirip sliziin. Sosun
kabuk baglamamasi i¢in tzerine eritilmis margarin gezdirerek saklayin. Servise hazir hale gelmistir.

Not: Malzemeler 5 It. sos icin. Makarnalar igindir.
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