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PATATES CORBASI

MALZEMELER

1 adet sogan

500 gr patates

1/2 kahve fincani un

8 su bardagi et suyu

2 su bardagi sicak su

1 corba kasigi margarin

1 fincan kasar peyniri, rendelenmis
karabiber

tuz

HAZIRLANISI

Sogani ince ince dograyin. Bir tavaya margarin koyup harl ateste soganlar pembelesinceye dek kavurun.
Soganlar pembelesmeye yiz tuttuklarinda azar azar un ilave edip hizl bir sekilde karistirmaya devam edin.
Patatesleri de minik parcalar halinde dograyip sogana katin. Tavanin kapagini kapayin, arada bir karigtirmak
sureti ile patatesler pisip, ezilinceye dek tavayi ateste tutun. Bir tencerede 8 su bardadi et suyu hazirlayin,
patatesler iyice yumusadiklarinda tavadakileri bu tencereye aktarin. Karabiberi ve tuzu ilave ettikten sonra bir
tasim kaynatip atesten alin. Daha sonra tenceredekileri iyice ezin bir el slizgecten gegirip, siiztin ve bir glivece
bosaltin. Glveci 20-25 dakika kadar adzi agik guvecte ateste kaynatin. Atesten almadan 5 dakika dnce
rendelenmis peynirini serpin ve servis yapin.

ML® Anikli Patates Corbasi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:2782 « adi:PATATES GCORBASI « gonderen:Baharat « indirme tarihi:19.09.2024 - 05:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patates-corbasi-vt1097
https://tr.ml.md/anikli-patates-corbasi-vt943
http://www.tcpdf.org

