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HINDISTANCEVIZLI KURABIYE

5 kahve fincani margarin

4 kahve fincani toz seker

4 yumurta

5,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

2 kesme seker

1 su barda@i hindistancevizi rendesi
2 kahve fincani su

Margarini eritip sogutun ve toz sekerle karigtirin. Yumurtalari ilave edip ¢irpin. Unla kabartma tozunu ayri bir
kapta harmanlayip yumurtali karisima ekleyin. Elinizle yogurup diizgin bir hamur hazirlayin. Hamurdan ceviz
blyUkliginde parcalar koparip avug i¢inizde yuvarlayin. Hafif¢ce bastirarak yassilastirin. Yaglanmis firin
tepsisine dizip 6nceden isitilmis 170 dereceye ayarli firnda 25-30 dk. Gzeri pembelesinceye kadar pisirin. 2
kahve fincani suyu kaynatip kesme sekeri ilave edin ve eriyinceye kadar karistirin. Pigen ve soguyan
kurabiyelerin Uzerini dnce sekerli su daha sonra hindistancevizine batirin. Servis yapin.
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