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SADE POGACA

1 paket yas maya

1 su bardagi siviyag

3 su bardagi ilik su

Biraz tuz

Yarim ¢ay bardagi toz seker
Aldigi kadar un

Yas mayay! ¢ay fincani i¢inde biraz suyla eritin. Genis bir kabin igine; maya, siviyag, su, tuz ve sekeri koyduktan
sonra azar azar unu koyup bir elinizle kanstirin. Hamurun kivami ele fazla yapismayacak sekilde olsun.
Buzdolabinda en az 1 saat beklettikten sonra ici bos olarak sekil verin. Yagli tepsiye dizip Uzerine yumurta sarisi
sUriin. Susam veya ¢Orekotu serperek firina verin. 180 °C de pembelesene kadar pigirin.
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