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PEYNIRLI PIDE

Hamuru igin:

750 gr. un (6 su bardag)

250 gr. tereya@i veya margarin
250 gr. yogurt

1 adet yumurta

2 cay kasi§i tuz

2 cay kasigi kabartma tozu
Harci igin:

400 gr. beyaz peynir

1 adet yumurta

Yarim demet kiyilmig maydanoz
Kirmizibiber

Uzerlerine strmek i¢in yumurta sarisi

Unu kabartma tozuyla beraber hamur agacaginiz yere eleyin ve ortasini havuz gibi agin. Kip kip kesilmis yag,
yogurt, yumurta ve tuzu katin. Hamur haline gelene dek yogurun (gerekirse su ilave edin). Hamurdan yumurta
blyUkliginde parcalar koparin. Uzerine nemli bez 6rterek, 1 saat kadar bekletin. Bu slirenin sonunda her
parcayi yarim santim kalinhginda acgin. Ortasina maydanoz, rendelenmis beyaz peynir, kirmizibiber ve yumurtayi
karigtirarak hazirladiginiz hargtan koyun. Hamurun ortasini bog birakmak suretiyle kenarlarini Giste dogru
katlayip, bastirin. Uglarina yuvarlayin ve kayik sekli verin. Uzerlerine yumurta sarisi strtin. Sicak firinda kizarana
dek pigirin.
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