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PACANGA BOREGI

Malzemeler:

2 adet yufka

150 gr. pastirma

1 adet domates

1 adet dolmalik biber

1 tutam maydanoz yapragi
Kizartmak igin siviyag

Yaplligt:

Yufkalari dort i¢ggen elde edecek sekilde kesin. Pastirmalari ince ince dilimleyin ve teflon tavaya koyarak 1-2 dk.
sote edin. Yufkanin genis kenarina pastirmayi koyun, tzerine 1 dilim domates ve kesilmis biber koyun. En son
kiyilmig maydanoz serpigtirin ve yufkayi kalin bir sigara béregi seklinde sarin. Tum yufkalar bitene kadar bu
asamayi uygulayin. Yufkalar bittikten sonra kizgin yada atarak alth Gstli kizartin. Sogutmadan sicak olarak
servis yapin.

ML® Arap Boredi icin tiklayin

Fotograf "clineyt a." tarafindan génderildi. 15.03.2019
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