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COKERTME KEBABI (MUGLA)

Eyip Seving

4 adet dana biftek

4 adet orta boy patates
Kizartmak icin siviyag
Tuz

Karabiber

1 yemek kasigi tereyagi
4 su bardagi yogurt

Pul biber

Marine igin;

2 yemek kagigl Uz0m sirkesi
3 yemek kasigi zeytinyagi
2 cay kasigi tath hardal

1 adet sogan

Jilyen kestiginiz eti bir gece dnceden 2 yemek kasigi Gzim sirkesi, 3 yemek kasidi siviyag, 2 cay kasigdi tath
hardal, 1 adet rendelenmis sogan karigsimiyla marine edin. Zeytinyagini genis ve derin bir tavada kizdirin. Etin
sosundan alip Uzerine tuz ve karabiber serpin. Yiksek isili ateste 5-7 dakika kadar pisirin. Diger taraftan, soyup
dilimlediginiz patatesleri kizgin yagda kizartin. Yogurdu bir kaseye alip iyice ¢irpin. Kizarmig patatesleri servis
tabagina koyun. Uzerine yogurdu gezdirin ve etleri en Uste yerlestirin. Etlerin Uzerine de yagda kizdirdiginiz pul
biberi gezdirin. Servis edin.
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