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ISPANAKLI KREP

Malzemeler:

1 su bardag st

1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

2 corba kasiJi siviyag
Tuz

Icine:

500 gr. 1spanak

1 adet sogan

1 corba kasigi siviyag
1 su bardag lor peyniri
1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Yapiligt:

Sat, un, yumurta, siviyag ve bir tutam tuzu ¢irpin. Yaglanmig, kizgin teflon tavaya kepge ile alip dokdin. Bir tarafi
pisince, ¢evirip diger tarafini pigirin. Pisen krepleri tavadan alin. Hamur bitene kadar bu igslemi tekrarlayin. Ayri
bir yerde 1 ¢orba kasidi siviyagda, ince kiyilmig sogani kavurun. Ispanadi da ince Kiyip, kavurma islemine
devam edin. Tuzunu katip, 1Ispanagi ocaktan alin. Lor peynirini ekleyin. Hazirladiginiz ispanakli harci, kreplerin
tizerine paylagtirin. Rulo seklinde (dilediginiz sekilde de olur) sarin. Firin tepsisine yerlestirin. Uzerlerine,
rendelenmis kasar peyniri serpin. Onceden isitilmig 200 dereceli firinda, Uzeri kizarana kadar pisirin.
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