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MISIR UNLU KEK

3 Yumurta

1.5 su bardagi toz seker

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

3 su bardadi misir unu (elenmis)
1 paket kabartma tozu

kuru GzOm

Yumurta ve seker kbpurene kadar ¢irpin. Sirasiyla yag, stt, misir unu ve kabartma tozu katin, karigtirin.
Uzumleri ayiklayip unlandiktan sonra hamura ilave edin. Hazirladiginiz karigimi yaglanmig ve toz geker serpilmig
kek kalibina bosaltin. Onceden isitiimig 170 derece firinda pisirin.

ML® Misirunlu Peynirli Kek icin tiklayin
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