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KIYMALI COREK

MALZEME:

4 Bardak un

1 Bardak yogurt
250 gr. tereyad

1 Adet yumurta

1 Kahve kasigi tuz
1/2 Paket Kabartma tozu
100 gr. kiyma

1 kuru sogan

tuz

karabiber

HAZIRLANISI: _

D0z bir yerde yagla un bir bigakla ince ince kesilir. Igine yumurtanin sarisi, yogurt, tuz ve kabartma tozu
konduktan sonra elle yugrula yugrula bir hamur yapilir. Hamur biraz agilir ve rula haline getirilerek tizerine bir
bez kapatilir. Buzdolabina konur. Bir glin sonra kullanir.

Ertesi gln, kiyma bir kapta biraz yag ve rendelenmis sogdan, tuz ve karabiberle pembelesene kadar kavrulur.
Hamur pargalara ayrilir. Ortasina bu kiymalardan ufak bir parga konur, kenari kapanir. Firinda Ustl kizarana
kadar pisirilir.

ML® Kiymali Bardak Coredi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:27007 » adi:KIYMALI CGOREK « génderen:pardus « indirme tarihi:09.05.2024 - 04:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kiymali-corek-vt13039
https://tr.ml.md/kiymali-bardak-coregi-vt1197
http://www.tcpdf.org

