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ZEYTINYAGLI BAKLA

1 kg taze bakla

1,5 cay bardagi zeytinyag!
2 adet sogan

2 adet taze sogan

1 tath kasidi toz seker

2 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Yarim limon

Baklalar temizlenir, ortadan kesilir. Uzerine yarim daire seklinde dogranmig sogan, iri dogranmis taze sogan,
seker, tuz, limon suyu eklenir ve bastirarak ovulur. Bir tencereye aktarilir. Uzerine zeytinyadi gezdirilir. Orta
ateste 10 dakika pisirdikten sonra sicak su eklenir. Kisik ateste, kapakli olarak 35-40 dakika pisirilir. llik servis
yapilacagi sirada ince kiyllmis dereotuyla stsuUlenir.
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