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FIRINDA MAKARNA

MALZEME:

1 kilo kalin makarna

4 bardak sut

2 bardak kasar rendesi
250 gram margarin

8 adet yumurta

2 fincan un

tuz

karabiber

HAZIRLANIRI:

Makarna ortasindan kirilip, tuzlu suda iyice haslanir, stzdlir, sogumaya birakilir. Bir kap icinde yag eritilir, igine
un konur, pembeiesene kadar karistirilir. Yavag yavas sut ilave edilir, bir bardak rende kasar ve tuz, karabiber
konduktan sonra ko-yulagincaya kadar pisirilir. Biraz soluduktan sonra ayri bir yerde ¢irpilan yumurta ve beyaz
salganin yarisi aii-nir, bir tencere iginde makarnayla iyice karistirilir. Makarna genis kenarl kiguk, bir tepsiye
yerlestirilir. Geri kalan beyaz salga tstline dokullr, bir bardak kasar rendesi de Uzerine serpildikten sonra,
firnda Ustl kizarana kadar pigirilir. Sofrada parcalara ayrilir.
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