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KABAK SUFLE

4 kabak

4 yumurta

1/2 demet maydanoz

1/2 demet dereotu

4 taze sogan

1 su bardagi un

1/2 ¢ay bardag@i sivi yag

1 cay bardagi kasar rendesi
1 ¢ay bardagdi hindistancevizi
1 paket kabartma tozu

Tuz

Karabiber

Bir kabin icerisinde yumurta ve karabiberi ¢irpin. Kabaklarin digini kaziyip rendeleyin. Dereotu, maydanoz ve
taze soganlari ince ince kiyin, kabaklara ilave edin. Peynir, kabartma tozu sivi yag, un ve hindistancevizini
ekleyerek yeniden karistirin. Sufle kabinizi yaglayin. Hazirladiginiz harci kaliplara dékiin. Onceden isitiimig 200
°C finrnda 36 dakika pisirin.
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