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ETLI MEYHANE PILAVI

750 gr. kugbasgi et
2 Bardak et suyu

4 Kaslk sade yag

2 Domates

1 bardak sicak su
2 Sogan

Tuz

Karabiber

Kusbas! koyun etini, silme 4 kasik yagda, suyunu ¢ekinceye kadar kavurun, sonra sicak su, tuz, karabiber,
dogranmis domates koyup, 2 saat pisirin. Bagska tencerede dogranmis sodani kavurun, 2 bardak et suyu koyun,
kaynayinca bulgur katin, sonra etleri ilave edin. Demlenmesi i¢in minasip bir stire bekleyin sonra sicak sicak
servis yapin.
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