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DUGUN CORBASI

MALZEME:

1 kilo koyun eti
8 kasik un

4 kagik yag

1 adet yumurta
1 adet limon
kirmizi biber

HAZIRLANISI:

Et ufak ufak kesilir, yikanir Gzerine ¢ikincaya kadar su konur iyice kaynatilir. (Sik sik k6pugina almayi
unutmamalidir.) Un ayr bir kasede su ile bulamag haline getirilir kaynamakta olan etli suyun icine yavas yavas
ilave edilir. Un kokusu gidene kadar pigirilir (Su koyulagirsa et suyu veya su ilave ederek sulandirilir.) Atesten
indirildikten sonra limon suyu ile yumurta ¢irpilir ve gorbaya yavas yavas ilave edilir Bir tava veya sahanda
eritilen yag igine kirmizi biber konur ve tenceredeki ¢orbanin tzerine dokilir. Sofraya gotirdlir.
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