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BESAMEL SOSLU TAVUK

1 tavuk

1 litre su

tuz

Sos igin:

1/4 litre sit

tuz

1 ¢corba kasigi nisasta

1 yumurta sarisi

100 gr. rende kasar peyniri
ayrica:

40 gr. rende kasar peynir
20 gr. tereyag!

Tavugu temizledikten sonra tuzlu suda haslayin. Sos igin bir tencerede siti kaynatin. Tuz serpin. Nisastay!
soguk suda eritin. Sosu bu nigasta ile koyulastirin. Tencereyi ocaktan alin. Yumurta sarisini sosla karistirin.
Rende kasar peyniri ilave edin. Sosu sicak olarak muhafaza edin. Yalniz daha fazla pisirmeyin. Tavudun derisini
cikartin. Kemiklerini ayirin. Tavuk etini kiiglik kiiglik dograyin. Sostan atege dayanikli olan dért kaba bir miktar
dagitin. Uzerine tavuk etlerini koyun. Kalan sosu tekrar tizerine dokin. Rende kagar peyniri de serptikten sonra,
yag pargalarini da koyun ve Ustten acgilmig olan firina strtin. Uzeri kizarinca sicak olarak servis yapin.

Not: Tavuk salatalarini istediginiz takdirde iki tarafi da kizartilmis tost dilimlerinin Gzerinde de servis
yapabilirsiniz.
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