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YUFKA ICINDE ORDOVRLER

Malzemesi:

2 adet yufka,

2 corba kagigr margarin veya tereyagi.
Icini doldurmak icin:

Amerakin salatasi,

Italyan salatasi

domates,

biber,

salatalik, veya etli salata malzemesi.

Hazirlanisi:

Yufkalar kare seklinde kesin. Her katin arasina az miktarda margarin veya tereyagi sirdiukten sonra Ug tane
kare yufkayi Ust Uste oturtun. Sonra bunlarin her birini huni seklinde kivirin.

Huninin piserken bozulmamasi i¢in, yufkalari tepsiye dizmeden énce bunlarin icine mutfakta kullandiginiz
yuvarlak sekilli kaplardan sokun. Hunileri yaglanmig tepsiye dizin ve 6nceden isittiginiz firina koyarak 15 dakika
pisirin. Uzerleri iyice kizarinca firmdan ¢ikarin. Hunileri sogutun. Bunlarin iglerini degisik malzemelerle
doldurarak servis yapin.

MALZEMELER: Amerikan veya italyan salatasini hunilerin igine doldurduktan sonra, (izerlerini salatalik veya
biber tursulari ile sisleyebilirsiniz.

Salatalik, biber ve domates ile yapacaginiz salatalardan da birer kasik alarak hunilerin iglerini doldurabilirsiniz.
Peynir tursu ve mayonez karigimi da bu hunilerin i¢lerine doldurulabilecektir.

Soslu olarak pigirdiginiz mantar bu yufka hunilerine lezzet verecektir.

Pancar tursusunu kiicik kigik kesin, bunu ayni sekilde kesilmis olan domates ve salatalik ile karigtirin.
Zeytinyadi koyun ve hunilerin i¢lerini bu malzeme ile doldurun.

ONERI: Hunileri pisirmeden énce iclerine koyacaginiz kaplar mutlaka yaglamaniz gerekmektedir. Aksi takdirde
kaplar hamura yapisacak ve yufkalarin sekilleri bozulacaktir.
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