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GUVECTE MANTAR

Malzemesi:

300 gr. mantar,

30 gr. tereyagi,

yarim limon suyu,

kizartmak i¢cin margarin,

2 yumurta,

tuz,

hardal,

3 corba kagsiJi rende kaser peyniri,
1/2 demet maydanoz.

Hazirlanisi:

Mantarlari yikayin. Tuzlayin. Kizgin tereyaginin iginde kizartin. Uzerine limon suyu dékiin. Dért kiigiik toprak
glveci yagdlayin. Mantarlar dort esit miktarda glveglere taksim edin. Yumurtalar ¢irpin. Tuzu, hardali, 1 ¢orba
kasiJi rende kaser peynirini ve kiyilmig maydanozu ilave edin. Bu karigimi mantarlarin Gzerine taksim edin.
Kalan kaser peynirini de Uzerine serpin. Glvecleri bir tepsiye dizin. Tepsiyi dnceden isittiginiz firna koyarak
mantarlarin Gzerleri kizarincaya kadar pigirin.
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