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MANTARLI PILAV

2 su bardagi piring
1 paket mantar
1/2 demet dereotu
1 orta boy sogan
Tuz

Tereyagdi

Su

ik dnce sodani ince ince dograyin ve tereyaginda kavurun. Uzerine yikanip dilimlenmis mantar ve bir miktar tuz
ilave edip pigirin. Bu arada piringler nigastasi gidene kadar glzelce yikayin sonra tereyaginda biraz kavurun.
Uzerine su ve pisirdiginiz mantarlari ilave edip bir kere karigtirin.

Pirincin pismesine yakin kiyilmis dereotu ilave edin. Pistikten sonra kapagdinin arasina kagit haviu kapatip 5
dakika dinlendirin.

ML® Vezir Pilavi icin tiklayin
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