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PEYNIRLI KEK

1 su bardagi yogdurt

1 su bardagi siviyag

3 adet yumurta

1 kase beyaz peynir

1 demet maydanoz

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Susam

Sirayla yumurta, yogurt ve yag karistirilir. Karisima unla kabartma tozu ilave edilir. Daha sonra ezilmis peynir ve
kiyllmig maydanoz da hamura eklenir. Harg yaglanmis kiiglk tepsiye dokulir, Gzerine susam serpilir, 30 - 40
dakika orta hararetli firnda pisirilir.
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