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MANTARLI PiZzZA

Hamur Malzemesi:

1 kiloun

Az maya

Aldig1 kadar su

Tuz

Icinin Malzemesi:

500 gram mantar
Yarim bardak salca
200 gram kasar peyniri
Yarim bardak ay cicek yagi
Tuz

Arzuya goére baharat

Hamuru kulak memesi yumusakliginda yodurun ve 45 dakika mayalansin. Kic¢Uk kig¢uk birer pizzahk bdlin
veya bir firin tepsisine bélin ve altini yaglayip hamuru yaym. Diger tarafta salcayi yagda kavurun. Tuzunu,
baharatini da koyun ve az su katin. Koyuca bir sos yapin ve hamurun Ustline strtin. Mantarlar da yagda az
¢evirin ve tuzunu da katip sal¢anin Ustline serin ve kasar peynirini rendeleyip tUstlne yayin. Firina verdikten 20
dakika sonra hazirdir.
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