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KIRLANGIC BALIGI CORBASI

1 adet orta boy kirlangi¢ balidi
2 adet limon

4 adet yumurta sarisi

2 adet patates

Az aycicek yad

Maydanoz

Baligin icini ayiklayin. Kafalariyla beraber suda haslayin. Sonra ¢ikarip etlerini ayiklayin. Suyuna patatesi
rendeleyip 10 dakika kadar kaynatin. Baliklari igine dékin. Yumurta sarilarini limon suyuyla beraber ¢irpip onu
da ¢orbaya dokin. Maydanozu ince ince kiyip katin, gorbaniz hazirdir. Sicak servis yapin.
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