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FIRINDA TAVUK

2 butitin tavuk

4 adet domates

4 adet biber

4 adet sogan

Yarim bardak un

1 cay bardagdi aygicek yagi
Tuz

Karabiber

Tavuklari iri iri kemikli pargalayin. Sodani, domatesleri, biberleri de iri iri dograyin ve tuzunu da katip az da yag
ekleyin. Tavuklarla beraber karistirin ve tepsiye koyarak firina verin. Arada sirada karigtirarak pisirin. Ayri bir
tencerede yagla unu kavurun ve bir bardak soguk su ilave edin. (Soguk su koymaysaniz un topaklanir iyi
olmaz.) Soguk suyla unu karistirin. Firindaki yemegin suyunu una karigtirin ve bir tagim kaynatip tekrar
tavuklarin Ustiine dékin. Sicak servis yapin.

ML® Sosisli Tavuk Sarma icin tiklayin
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