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AILE SOFRASINDA SERVIS KAIDELERI

Necip Usta

1- CORBA SERVISi: Sofrada yemege ¢orba ile baglanir. Corba sagdan servis edilir.

2- YEMEK SERVISI : Yemek servisi iki kisimda mitalaa edilir:

a- Servis tabadinda hazirlanarak servis edilen yemekler,

b- Tabakta hazirlanarak servis edilen yemekler.

Servis tabadinda hazirlanan bitin yemek gesitleri, tath cesitleri, meyve ¢esitleri istisnasiz soldan servis edilir.
(Yalniz bazen localarda, duvar kenarlarinda, saga sola ge¢meye imkan olmayan yerlerde kaideyi birakir misafiri
rahatsiz etmeden sagdan veya soldan veya karsisindan yemek servis edilir.)

Tabakta hazirlanan bilumum yemek gegitleri, tatl gesitleri, pasta, meyve cesitleri sagdan servis edilir.

3- GARNITURLERIN SERVISI: Garnitlrler ayri olarak servis edildiginde soldan servis edilir ve tabagin éniine
dizguince solda sebze, ortada domates, sagda patates, pilav gibi ¢esitler konur. Bir tek garnittir konursa
tabagin éniine konur, et veya tavuk veya balik yemek yiyenin gébegine bakar vaziyette tabagin éniine konur.
Yemeklerin 6niine de garnitiirler konur.

4- SOSLARIN SERVISI: Soslar sos kabi (Sosyer) ile servis edildiklerinden soldan servis edilir. Bernez,
hollandez gibi koyu soslar etin soluna tabagin bos kismina konur. Sulu soslar hafifge yemegin Gizerine konur.

5- YEMEK TABAGA NE SEKILDE KONUR. Yemegi tabaga istah acacak sekilde koyunuz. Yemedgi tabagin
kenarina tagirmayiniz. Garnitlrld bir yemegi ise tabagin gobeginize bakan oniine yemek ¢esidini, yemek
gesidinin 6niine garnitird koyunuz.

6- EKMEK SERVISI: Ekmek tabagi sofrada solda catallarin sol orta hizasinda durur. Ekmek sofraya 6nceden
tabagdin icine konur, sonra llizum ederse soldan servis edilir. E§er ekmekle tereyadi servis edilirse tereyagi kabi
ekmek tabagdinin éntine konur veya bir iki adet tereyadi soldan servis edilerek ekmek tabaginin sag kdésesine
konur.

7- SALATA SERVISI: Salata ana yemekle yenir. Ana yemek gorba ve orddvrden sonra gelen Ugiincii yemektir.
Menu daha zenginlestirilirse dérdincl yemek olur. Et, balik, tavuk, av etleri gesitleri v.s. balikla et ¢esitleri bir
menUde yer alirsa salata et ¢esitleri ile servis edilir. Yalniz salata ana yemek servis edildikten sonra soldan
yemek tabaginin soluna sofraya konur. Nigin mi? Salatayl dnceden koyarsaniz servis tabagi ile yemek servis
eden garson veya hizmetginin ceketinin kolu salatanin i¢ine girer de onun igin. Salata tabagi konurken, ekmek
tabagini hafif yukari iterseniz sofraya daha kolay koyabilirsiniz.

8- PEYNIR SERVISI: Peynir servisi peynirlerin kesilebilmesi igin varsa peynir tahtasi (izerine yerlestirilmis tiziim
yapragi Uzerine peynirler yerlestirilerek yaninda muhtelif siyah ekmekler, gavdar ekmekleri, pumpernikel,
kimmel'e bulanmig, kesme veya koki tereyadi, soyulmus kereviz dali ve kabuklu ceviz ile peynir tahtasinda
peyniri kesmek icin peynir bicagdi ve servis ¢atali ile soldan servis edilir. Ceviz verdiginiz zaman yaninda ceviz
kiracagdi (pens) vermeyi unutmayiniz. «Bizde bunlar yok nasil servis edelim derseniz cavdar ekmegi, tereyagi,
bir kag kirmizi turp ve bir kag dal maydanozla peyniri servis edebilirsiniz.»

9- TATLI SERVISI: Tatl servisi yapilmadan énce masanin iizeri temizlenir, masanin tizerindeki ekmek kirintilari
slipdrildr. Masada yalniz tatl takimlari kalir, tath servis tabagi ile servis edilirse soldan servis edilir. EGer
tabakta hazirlanmig ise sagdan servis edilir.

10- MEYVA SERVISI: Meyva servisi tatli servisindeki gibi yapilir. Meyva servisi yapiimadan énce masaya
meyva ¢atalinin éntine el tasi konur. EGer Gzim, kiraz yenilecekse el tasinin sadina ilave kiraz ve GzimU( yerken
yikamak i¢in yarim bardak veya yarim kase su konur.
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