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DUGUN CORBASI

Yarim koyun gerdani

2 kahve fincani un
Yarim bardak stt

havug, sogan

1 ¢corba kasigi tereyagd
2 litre etsuyu

1 cay kasigi kirmizi biber
2 cay kasi§i tuz

Koyun boynuna havug, sogan ve 3 litre su katilir. Su 2 litreye diigene kadar kaynatilir. KiigUk bir kapta unla
yarim bardak sitd, iyice karigtirarak elde edilen siziimis et suyuna katin. Boyun etini iyice temizleyip, ki¢uk
kicUk dograyip ¢orbaya katin. Tereyagini kizdirin, Kirmizi biber ekleyerek ¢corbaya katin.
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